
KOOLRAAP  
carpaccio van koolraap uit zoutkorst, 
passiefruitdressing, winterpostelein, 

home-made sambal badjak, 
spicy notenmix, cranberry’s gemarineerd 

in sereh en venkelzaad thee
12,95

ZALM
huisgerookte zalm en zalm tartaar, 

gepresenteerd met peterseliewortelpuree, 
zoet zure koolrabi, red meat radijs en een 

yoghurt roomsaus met daslookolie 
13,50

BOSPEEN MOZAÏK
bospeen gemarineerd in hibiscus en gerold 

in nori, lekker met gestoofde witpunt 
radijsjes, wilde knoflookpesto, raapstelen  

en room van gefermenteerde prei
11,50

HEILBOT
graved lax van heilbot, duindoornbes 

vinaigrette, buratta, gedroogde prei en puree 
van rucola

14,95

DINERKAART

VOORGERECHTEN

Onze keuken is voor diner geopend van 17.00 – 21.00 uur    Alle gerechten bevatten allergenen, vraag ons gerust naar meer informatie

OESTERS
zolang de dagverse voorraad strekt

4,95 per stuk

SARDINES
Millésimé, in blikjes, geprint met kunst, 

van “La Perle des Dieux”
Eenmaal geproefd hoef je nooit meer 
anders, kies een van de jaargangen,  

hoe ouder, hoe langer de tijd gehad om 
nog zachter en verfijnder te smaken.  

Wij halen Frankrijk naar Groenlo 
met deze delicatesse en serveren  

er brood & roomboter bij
Jaar 2022: 17,50 per blikje
Jaar 2019: 19,50 per blikje
Jaar 2017: 21,50 per blikje

BROOD & DIPS 
knoflook, kruidenmayo, specerijen boter, 

gekonfijte knoflook olie, kleintje garlic bread 
en brood van onze bakker: Michel Nales

9,95 per portie (2 personen)

APPETISERS
GEBAKKEN GAMBA’S 

met mango, rode peper mayo en 
Aziatisch sesam, gember, sojadip 
3,05 per stuk (minimaal 4 stuks) 

KAVIAAR
met blini’s

19,95 per 10 gram

FLAT BREAD & HUMMUS 
2 variaties hummus uit eigen keuken:
hummus, olijfolie & chimmichurry en  

hummus, granaatappel, verse koriander, 
dadel, & rode ui

 6,95 per portie (2 personen)

VAN DE SNIJTAFEL
IN ONS RESTAURANT 

vers gesneden Italiaanse en Spaanse ham 
en worst, daarbij bruchetta, olijven, 

olie, dip en tapenade 
24,95 per portie (2 personen)

Daar wij met dagverse producten werken en alles met veel zorg op het moment zelf bereiden, vragen wij beleefd om de bestelling te beperken tot max. 4 diverse voor- en hoofdgerechten

STICKERVEL 
 
Stickervel: afmeting: 21bX14H: 3 stuks, achtergrondkleur zwart en met koperen kleurig (hoeft niet die 
glans te hebben)  
beschrijving: Desinfecteer hier uw handen, daaronder het logo van Welgelegen 
 
LET OP: op alle kaarten ergens onderaan toevoegen:  
 
WIFI: Welgelegen Gasten 
 
Scan de QR Code: 
 

 
 
Of gebruik wachtwoord “wifi@welgelegen” 
 
 
KINDERKAART 
Wentelteefjes gaan eraf en hiervoor in  de plaats  
CHURROS 
Gefrituurde tarwbloem stengel snacks, een echte Spaanse verwennerij met suiker & kaneel. Buen 
provecho! 
5,50 
 
Nieuw gerecht: 
POPCORN LATTE MACCHIATO 
Samen met papa en mama koffieleuten? Dat kan bij ons, probeer deze heerlijke latte met warme melk, 
popcorn, karamel, mini marshmellows & slagroom.  
3,95 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

WIFI: Welgelegen Gasten
Scan de QR-code:

Of gebruik wachtwoord: 
wifi@welgelegen

VIE R HET LEVEN & GENIET VAN K LE INE PROEVER IJ TJES
 EN L A AT JE DOOR ONS K EUK ENTE AM VER R ASSEN

4 gangen: 52,50 - 5 gangen: 57,50 - 6 gangen: 65,00 - 7 gangen: 69,95
Ons verrassingsdiner is een avondvullend dinerarrangement dat afhankelijk van het aantal gangen 

tot uiterlijk 19.30 uur besteld kan worden.
 PLUK DE DAG & PROEF VAN EEN PASSEND WIJNARRANGEMENT per glas 6,25

 

RUNDERSUKADE
gegaard in bokbier, geserveerd op 

aardappel zwarte truffelpuree, gestoofde 
pastinaak bereid met gefermenteerde 
vadouvan, hierbij walnoten & vadouvan 

granola 
27,50

VIS CHEF’S CHOICE
We bewegen graag mee met beschikbare 
vangsten. De visserij staat onder druk en 
daarmee de vispopulatie in onze zeeën 
ook. Onze visleverancier levert aan ons 

vers wat er beschikbaar is, vraag welke vis 
we vandaag graag aan je serveren. 

Deze serveren we met risotto, spinazie, 
meiknol, knoflook, prei en saffraansaus

29,95

TOURNEDOS (200 GRAM)
gebakken bospaddestoelen, gekaramel-

liseerde uien, gekonfijte knoflook, puree van 
aardpeer & roseval, seizoensgroente, 

geroomde peterselie, saus van sjalot en rode 
port en krokant van Parmezaan

38,95 

POMPOEN
gekonfijte en gebakken pompoen, 

met steranijs en roze peper, 
geserveerd met bramengel, 

gemarineerde druiven, gepofte sjalot, 
kaviaar van rode biet, cracker van 
zaden & pitten en roombotersaus

24,50

HOOFDGERECHTEN

HAZELNOOT DACQUOISE
hierop een ganache van melkchocolade 

en hazelnoot, mousseline praliné, 
exotisch fruit karamel, 

nougatine en mango-passie sorbetijs 
9,50

MAGIC BOWL
met stikstof aan tafel gepresenteerd 

chocoladebol, gevuld met zoete, kleine 
verwennerijen van onze eigen patisserie, 

waar je met 4 personen van geniet
9,50 p.p.

 (per 4 personen te bestellen)

KAASTAFEL
bijzonder lekkere kazen van 

Kaasfort Amsterdam, garni van kletsenbrood 
en gedroogde moscatel druif

15,50

WINTERSE BANAAN
banaan gebakken met rietsuiker, hierbij 

donutballen met sinaasappel, schuim van 
melk, tym & citroen, gekonfijte 

citroenschil en sabayon van gember
9,50

DESSERTSSOEPEN

soepen serveren we met brood & boerenboter

PADDENSTOELENBOUILLON
garnituur van gebakken paddenstoelen & groene kruiden

6,50
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