
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tijdens de kerstmarkt ook samen speciaal genieten in ons restaurant?  Dat kan! 
 
Wij reserveren graag een tafel voor jullie en zullen jullie in onze sfeervolle entourage 
verwennen met smakelijke gerechten of kleinere hapjes. Bekijk hieronder onze borrel en 
diner arrangementen. 
 
 
Hippe, spraakmakende borrel arrangementen: 
te reserveren na het kerstmarkt bezoek, vanaf 20.30 uur: 

• Cocktail/Mocktail & bites  Euro 29,95 p.p. 

• Borrel & snack    Euro 20,00 p.p. 

• Drankje doen? Hapje erbij?  Euro 35,00 p.p. 
Deze borrel arrangementen zijn in combinatie met een kerstmarktbezoek te reserveren voor 
jullie team van 2-70 personen, Een groter gezelschap? Neem even contact met ons op: 0544-
842233 of info@welgelegengroenlo.nl (Ton of Danielle Fox) 
 
 
 
Gezellige kerstdiner arrangementen: 
Te reserveren vooraf aan het kerstmarkt bezoek, vanaf 16.30 uur: 

• 2 gangen diner: “Vier gezelligheid en maak Kerstherinneringen” Euro 40,00 p.p. 

• “After work diner” “Geniet een hoofdgerecht met garnituur” Euro 32,50 p.p. 

• 3 gangen collega’s diner “Share, chose & surprise in one menu! It sparkels! 
Euro 49,95 p.p. 

 

Lees hieronder snel verder welk arrangement jullie aanspreekt! 

 
 

En nog even goed om te weten, voor als je reserveert: 
Je geeft 1 week vooraf eventuele eetwensen en allergieen aan ons door, zodat wij tijdig alles 

fijn kunnen voorbereiden. 
Je geeft 1 week vooraf het definitieve gastenaantal door, hier kopen wij voor in en ontvang je 

dus ook de factuur voor. 

mailto:info@welgelegengroenlo.nl


Hippe, spraakmakende borrel arrangementen 
Alleen te reserveren na het kerstmarkt bezoek, vanaf 20.30 uur of later 
 

Cocktail/Mocktail & bites       Euro 29,95 p.p 
Kies per persoon 2x een Cocktail of Mocktail uit ons drankenbijbeltje. De bites presenteren 
we om te delen op tafel: 

• Flatbread & Hummus 2 variaties hummus uit eigen keuken: hummus, olijfolie & 
chimmichurry en hummus, granaatappel, verse koriander, dadel, & rode ui 

• Brood & Dips: knoflook, kruidenmayo, specerijen boter, gekonfijte knoflook olie, 
kleintje garlic bread en brood 

• Jalopenos poppers: krokant jasje-kaas-mango rode peper chutney  

• Rendang kroketjes: sriracha mayo-sauerkraut-granaatappelpitjes 
 

Borrel & snack         Euro 19,95 p.p. 
Wij verzorgen per persoon 3 drankjes naar keuze, waarbij huiswijnen (wit, rood, rose) Brand Pilsner, 
Bavaria maltbier, frisdranken, waters en koffie/thee soorten zijn inbegrepen. De snacks presenteren 
we om te delen op tafel: 

• Nacho’s overgoten met gesmolten kaas en gepresenteerd met roomkaas, quacemole en 
tomatensalsa.  

• 3 stuks bittergarnituur p.p. (bitterbal, kaassouffle, bamibal & frikadel) 
 

Drankje doen? Hapje erbij?       Euro 35,00 p.p. 
Wij verzorgen per persoon gedurende 2 uur onbeperkt drankjes naar keuze, waarbij huiswijnen (wit, 
rood, rose) Brand Pilsner, Bavaria maltbier, frisdranken, waters en koffie/thee soorten zijn inbegrepen. 
De hapjes presenteren we om te delen op tafel: 

• Nootjes, chips, kaas & Franse harde worst  

• 3 stuks bittergarnituur p.p. (bitterbal, kaassouffle, bamibal & frikadel) 

 
 
Gezellige kerstdiner arrangementen 
Te reserveren vooraf aan het kerstmarkt bezoek, vanaf 16.30u en uiterlijk starten om 19.00u. 
 

2 gangen diner        Euro 40,00 p.p. 
“Vier gezelligheid en maak Kerstherinneringen”     
Welgelegen serveert elke gast een drie-luik bestaande uit 2 koude voorgerechtjes en een klein soepje 
als eerst gang. De tweede gang biedt elke gast de keuze uit een vlees, vis of vegetarisch hoofdgerecht. 
 

After work diner         Euro 32,50 p.p. 
“Geniet een hoofdgerecht met garnituur”     . 
Welgelegen biedt elke gast de keuze uit een vlees, vis of vegetarisch hoofdgerecht. Hierbij serveren 
we om te delen op tafel friet & mayoniase en een rijkelijk gemengde salade. 

 

3 gangen collega’s diner        Euro 49,95 p.p. 
“Share, chose & surprise in one menu! It sparkels! 
Voorgerecht: Sharing, gezellig samen proeven van verschillende voorgerechten. 
Hoofgerecht: Vlees, Vis, Vegetarisch naar persoonlijke keuze. 
Dessert: Chef’s special! 


